
ご予約は 011-685-2136 

手稲区手稲本町 2 条 3 丁目 8-18 

Mail  teine.bansai01@gmail.com 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

お引きとり時間を申しつけください。ご注文を受けてからおつくりしますので 30分前にはお願いしております。 

オードブルなど前日までのご予約をお願いしております。お持ち帰り後は早めにお召し上がりください。特に生ものはお引き取り後すぐに（1 時

間以内）にお召し上がりくださいますようお願いいたします。 

 

お造り 一人前円 2,160円 

写真は 5人前です。２人前よりお造り 

致します。容器代+500円 

オードブル 3人前 

5,880円税込 

 

 

♪ご家庭での色々なシーンにあわせていかがでしょうか🍀 

オードブル 
鶏半身ロースト・だし巻き玉子・

グラタン・豚のアスパラ巻き・海老

焼き・たこのチリソース・ジャガイモ

と角切りベーコンガーリックバタ

ー・自家製さつまあげ・磯つぶ煮・

枝豆 

オードブル お弁当等 

 

 

税込表記 

 

オードブル 5人前  

9,800円税込  

 

 
28㎝ ×31 ㎝ 

45㎝ ×45 ㎝ 

45㎝ ×40 ㎝ 

Ｑアールコード

を読み【メール

作成画面はこち

ら】をタップして

頂きましたらメー

ルでご注文でき

ます♪ 

 

 
握り 8貫 2,680円税込 

一人前より 本まぐろ・ボタンエビ 

・活〆平目・しまあじ・活ホッキ・ 

・いくら ・サーモン・活ほたて 

お造り盛合せ  
   

 

九州さば押し寿司  1,880円税込 

大分産の真鯖使用♪ 

 

タラバガニ押し寿司  

2,400 円税込 

♪2 人前以上は一台盛りでお造り致します。個別

包装・さび抜き等ご希望などございましたらお

申しつけください。 

旨味の濃厚なタラバガニ 

当日 30 分前までのご予

約でお願い致します。 

mailto:teine.bansai01@gmail.com


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

お弁当 ボタン 4,630円 5,000円税込 

お刺身（ボタンエビ・本まぐろ・サーモン・平目等 4

品）・ゆばかにしゅうまい牛ステーキ・煮物・蟹爪と野菜

天ぷら・だし巻き玉子・磯つぶ煮・グラタン・魚の西京

焼き・自家製ゴマ豆腐・香の物・フルーツ・握り寿司 4

貫 ・お吸い物即席  
季節・仕入により内容がかわります。 

  

大切なお客様をお招きする

際のおもてなし、法事など

のお集りに。 
 

1390 円 

お弁当  

   お弁当 ユリ 3,000円 3,240円税込 

会議 お集りにご利用ください。 

・お刺身三点盛・・揚げ物（えびと野菜の天ぷら）・

肉詰めしいたけ等・銀杏・魚の西京焼き・煮物・だし

巻玉子焼・酢の物（写真はホタテ南蛮漬）・フルーツ
等 季節 仕入より内容がかわります。 
※お刺身の代わりに鶏のゆず胡椒焼きに変更できます 

 

 

前日までのご予約をお願いしております。 

お引きとり時間を申しつけください。（11 時半以降）  6 個～のご

注文でお願いしております。お持ち帰り後は早めにお召し上がりく

ださい。特に生ものはお引き取り後すぐに（1 時間以内）にお召し上

がりくださいますようお願いいたします。  

 

   お弁当 サクラ 1,660円 1,800円税込 

会議 お集りにご利用ください。 

焼き物（鶏のゆず胡椒焼等）・揚げ物（唐揚・フ

ライ等）・ゆばかにしゅうまい・煮物等（写真は海

鮮のチリソース）・だし巻き玉子焼・ホタテ照り

焼・野菜煮びたし・お漬物・等 季節 仕入より内

容がかわります。   ご飯→蟹の押しずしに +540円 

 

 

Ｑアールコードを読み【メール作成画面はこちら】を

タップして頂きましたらメールでご注文できます！ 

 



 

 

脂がのった大分産のマサバを使用♪ 

握り 8貫 2,680円税込 

一人前より 本まぐろ・ボタンエビ・活〆
平目・しまあじ・活ホッキ・・いくら ・サーモ

ン・ほたて 仕入れにより変更ございます。 

タラバガニ押し寿司  

2,400 円税込 

さば押し寿司  大分産   
1,880円税込 

お持ち帰り お品書 
お造り盛合せ  

   

 

お造り 一人前 2,160円「 

写真は 5 人前です。2 人前よりお造り

できます。       容器代+500円 

・自家製さつま揚げ       550 円 

・スペアリブ  3枚       980円 

・湯葉かにしゅうまい ３個  840円 

・鶏の唐揚げ         880円 

・生たこ柔らか揚        825 円 

・鶏唐揚とたこの柔らか揚げ  1,680 円 

・鶏のゆず胡椒焼（中札内）   880 円 

・自家製 ピザ    980円 （箱代込） 

・つぶガーリックバター      780 円 

・いか一夜干し         1,200円 
 

 

 
さつま揚げ 

 

鶏ゆず胡椒焼 

 

 
生たこ柔らか揚げ 

 
だし巻き玉子 

 
ツブガーリック炒 

手羽串 

 

 

活だこ串焼 

 

自家製ピザ 

 
鶏のから揚げ 

 

 

お引きとり時間をお申しつけください。(ご注文を受けてから

おつくりしますので 30分前にはお願いしております。 

営業時間中のご注文はお早めのご注文でお願い致します。 

オードブルなど前日までのご予約をお願いしております。お

持ち帰り後は早めにお召し上がりください。特に生ものはお

引き取り後すぐに（1 時間以内）にお召し上がりくださいます

ようお願いいたします。 

 

 

 
海鮮丼 

 

海鮮丼 
1,880 円税込 

握り 10貫 
3,180 円税込 

・串焼き盛り合わせ  5本   1,250円  
（鶏・豚・つくね・アスパラベーコン・ネギ各１本） 

・串焼き盛合せ    8本   1,880円 
（鶏 2・豚 2・つくね 2・アスパラベーコン 1・ネギ 1） 

・豚串 2本           520円 

・鶏串 2本               520円 

・手羽串 2本          560円 

・アスパラベーコン串 2本  520円 

・つくね 2本          520円 

・牛サガリ串 2本        980円 

・活だこ串焼き  2本        880円 
※2本～ のご注文でお願いします。 

 


