
お引き取りは 31 日 14 時～16 時までとさせて頂

いております。お引き取りの時間をお申し付けくだ

さい。何かございましたら遠慮なくお問い合わせく

ださい。☎011-685-2136（18 時から 21 時頃まで

は営業時間のため電話に出られない場合もござい

ます 。）  心を込めておつくり致します。手作りの

為お引き取り当日にお召し上がりくださいますよう

お願いいたします。 

右のＱアールコードを読み 

【メール作成画面はこちら】をタップ

して頂けましたらメールでもご注文

できます！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

年末用  

晩菜オードブル 

17,000 円（18,360 円税込）オードブル 2 人前円税込もござ 

ます 7,300 円税込       ※2 人前は容器代別途 330 円になります。7,630 円 

 

 

 

いつものオードブルを贅沢に♪ 約 5 人前 ・自家製ローストポーク・アスパラの豚肉巻き・帆立甘辛煮 5 個・

カニ爪のフライ 5 個・あわび甘煮 5 個・海老塩焼 5 本・数の子醤油漬け・伊達巻 5・自家製ホタテしゅうまい 5 

・柔らか生たこと海鮮チリソース・黒豆金粉・蓮根つくね 5・自家製ローストチキン・自家製スイートパンプキン♪     

（写真と内容の変更が若干ございます。申し訳ございません。） 

 

ご予約承り中 

 12/22 まで 

011-685-2136 

 

 

お造り盛合せ  
   

 

握り 8 貫 2,000 円(2160 円税込) 

一人前より 本まぐろ・ボタンエビ 

・活〆平目・カンパチ・活ホッキ・ 

・いくら ・サーモン・活ほたて 

タラバガニ押し寿司  

2,180 円税込 

あんこう鍋 
身はぷりっとしてい

て皮はゼラチン質。

あん肝も入っており

ます。 

 

よせ鍋 

真だち・牡蠣もお入

れしております。 

 

鍋セット お持ち帰り用  

2 人前より （写真は 3 人前） 

鍋の材料 白菜 長葱 しいたけ しめじ  

春菊などの野菜 豆腐 くずきり だし汁を使

い捨て容器に入れお渡しします。 

（鍋はついておりません）  

・あんこう鍋 一人前   1,950 円  税込   

・よせ鍋    〃    2,700 円 税込 

・ふぐ鍋    〃    5,400 円 税込  

1 人前 2,000 円 

税込  2,160 円 
+容器代  500 円 

 

2 人前よりおつくり致しま

す。写真は 5 人前。 
（活ツブは別途 2,160 円） 

 

 

♪2 人前以上は一台盛りでお造り致します。個別包装・さび抜

き等ご希望などございましたらお申しつけください。 

ふぐ鍋 
下関産のとらふぐ 

ひれ酒用のひれ 2 枚お

付けしてます。香ばしく

焼いてひれ酒をどうぞ♪ 

 


